
Datum Menu

Montag Gemüsecremesuppe

29.04.24 Trutengeschnetzeltes (HU) mit Champignons

Pilaw-Reis

Geschmorte Bohnen

Dienstag Geflügelbouillon

30.04.2024 Lammvoressen (IE)

Bratkartoffeln

Frühlingsgemüse

Mittwoch Kartoffelcremesuppe

01.05.2024 Wiener Kalbsrahmgulasch

Nudeln

Grüne Spargeln

Donnerstag Rindsbouillon mit Backerbsen

02.05.2024 Pouletoberschenkelsteak, Thymianjus

Weisswein-Risotto

Broccoli mit Mandeln

Freitag Karotten-Orangencremesuppe

03.05.2024

Rotbarsch Pariser Art (IS, FAO27)

Remouladensauce

Bouillon Kartoffeln

Glasierter Fenchel

Samstag Blumenkohlcremesuppe

04.05.2024 Schweins-Saltimbocca*, Jus

Spiralen Teigwaren

Geschmorter Lattich

Sonntag Pastinakencremesuppe

05.05.2024 Rindsschmorbraten Burgunder Art*

Kräuter-Spätzli

Blumenkohl

Deklaration: Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch-/Fischangebot aus der Schweiz. 

* mit Schweinefleisch

Vegetarisch

Minestrone

Seitangeschnetzeltes

Pilaw-Reis

Bärlauch-Raviol

Weissweinrahmsauce

Grüne Spargeln

Geschmorte Bohnen

Kohlrabencremesuppe

Panierte Champignons, Kräuterquark-Dip

Bratkartoffeln

Frühlingsgemüse

Gemüsebouillon mit Fideli

Champignoncremesuppe

Tofu-Steak

Weisswein-Risotto

Broccoli mit Mandeln

Gemüsebouillon mit Tomatenwürfel

Gemüsebouillon mit Ei

Linsen-Gemüseragout

Bouillon Kartoffeln

Glasierter Fenchel

Das Gastro-Team verpflegt auch Sie - en Guete!

Spinat-Mozzarella-Palantschini

Bauernsuppe

Quorn-Schnitzel, Vegi-Jus

Spiralen Teigwaren

Geschmorter Lattich

Tomatenrahmsauce mit Basilikumpesto

Blumenkohl, Safrankohlrabi

Menüplan


